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Checklista - Distributionsanldggningar 2026 U' qumqr6

Verksamhet: Datum:
Nérvarande:
N Dricksvattenanldggningar
NO1 Anmdlan om betydande Ar verksamheten korrekt registrerad, har myndigheten ré&tt organisationsnummer
andringar registrerate
Lagstod:

I artikel 6.2 andra stycket i Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 852/2004
finns bestdmmelser om att livsmedelsféretagare ska se fill att den behdriga myndigheten
alltid har aktuell information om anldggningar, bland annat genom att underrétta
myndigheten om betydande &ndringar i verksamheten och om nedléggningar av
befinfliga anldggningar. Artikel 6.2 andra stycket ska dven tilldmpas pd& en
verksamhetsutévare som ska anmdla sina anléggningar for registrering enligt 3 §.

LIVSFS 2022:8, 11§

N19 [Faroanalys Fragor:

Finns en faststalld faroanalys med en uppdaterad beskrivning av hur anléggningen ar
uppbyggd?

Ar faroanalysen relevant och fortfarande giltig?

Lagstéd:

Verksamhetsutévare som producerar dricksvatten eller tilhandahdller det frdn en
distributionsanldggning ska identifiera och bedéma de faror som mdste férebyggas,
elimineras eller reduceras till en acceptabel niva (faroanalys). Vid faroanalysen ska
A&tminstone de parametrar som fértecknas i bilaga 1 beaktas.

Om det sker en férandring avseende ravattnet eller fdrsériningssystemet ska
faroanalysen, om det &r ndédvéndigt, revideras. Faroanalysen ska ses éver minst vart
sjétte ar.

LIVSFS 2022:12, 11§

Nar faroanalysen enligt 11 § visar att det ar ndédvandigt, ska ett eller flera permanenta
férfaranden grundade p& HACCP-principerna i enlighet med artikel 5.2 b-f i férordning
(EG) nr 852/2004 inrgttas, genomfdras och uppratthdllas.

LIVSFS 2022:12, 12§

Forfaranden enligt 11 och 12 §§ ska dokumenteras och det ska finnas rutiner som
sAkerstdller att dokumentationen ar aktuell.
LIVSFS 2022:12, 13§

All relevant dokumentation enligt 10 och 13 §§ ska bevaras under I&mplig tid, dock minst
sex ar.
LIVSFS 2022:12, 14§

N21 + [Undersdkningsprogram + Fragor:

N22 |undersdkningar Finns ett faststallt undersdkningsprogram?

Ar uundersdkningsprogrammet fortfarande giltigte

Uppfyller undersdkningsprogrammet gdllande lagkrav om provtagningsfrekvens och
provtagningsparametrare

Foljer verksamheten sitt nuvarande undersékningsprogram?

Vad har senaste drets provtagning visate

Lagstéd:

De krav pd& undersdkningar som framgédr av 17-21 §§ LIVSFS 2022:12 avses i denna
rapporteringspunkt. Verksamhetsutévaren ska genomféra regelbundna undersékningar
av dricksvattnet for att se till att kvalitetskraven i bilaga 1 till féreskrifterna uppfylls.

Verksamhetsutdvare ska folja det undersdkningsprogram som kontrollmyndigheten har
faststallt. De prov som tagits enligt undersékningsprogrammet ska analyseras pd& ett
laboratorium som &r ackrediterat fér dessa analysmetoder.

Kontroller utifrn kraven i 22-26 §§ LIVSFS 2022:12 rapporteras har.




N16 |Kvalitetskrav Fragor:
Kan dricksvattnet bedémas som hdlsosamt och rent?
Innehdller det mikroorganismer, parasiter eller andra @&mnen som kan innebdéra en risk fér
mdanniskors hdlsa?
Uppfylls grénsvrdderna som anges i bilaga 1 till dricksvattenféreskrifterna?
Lagstéd:
Dricksvatten ska vara hdlsosamt och rent. Dricksvatten anses vara hdlsosamt och rent
om det
1. inte innehdller mikroorganismer, parasiter och @&mnen i sddant antal eller sédana
halter att det utgér en potentiell risk fér ménniskors hélsa, och
2. uppfyller de grénsvd@rden som anges i bilaga 1.
For kallvatten gdiller fér parametrarna Escherichia coli och intestinala enterokocker i
stéllet de gransvérden fér dessa parametrar som anges i Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2003:45) om naturligt mineralvatten och kéllivatten
LIVSFS 2022:12, 6§
De grénsvdrden som anges i bilaga 1 ska iakttas
1. fér utgdende dricksvatten fran ett vattenverk: efter avsiutad be redning innan det
distribueras,
2. fér dricksvatten som tillhandahdills frén en distributionsanldggning: vid den punkt i en
fastighet eller en anldggning ddr det tappas ur kranar som normalt anvands fér
dricksvatten,
3. fér dricksvatten som tillhandahdills frdn en tank: vid den punkt dér det tappas frén
tanken,
4. f6r dricksvatten som anvands i ett livsmedelsféretag: vid den punkt inom féretaget dar
det anvénds, och
5. for dricksvatten som tappas i flaskor eller behdllare: vid den punkt dér det tappas i
flaska eller behdllare.
LIVSFS 2022:12, 7§

N14 [Atgdrder mot sabotage och Fragor:

annan skadegorelse riktad mot  |Finns system fér dvervakning av drift och dricksvattenproduktion?
dricksvattenanldggningar Har verksamheten en handlingsplan fér sabotage och annan skadegdrelse kan

upptdckas och férhindras?
Lagstod:
Livsmedelsféretagare som producerar dricksvatten ska vidta atgarder for att sékerstélla
att obehdriga personer inte kan beredas tillir&de fill ett vattenverk. Den som
tillhandahdller dricksvatten frén en distributionsanldggning ska vidta atgdrder fér att
sAkerstdlla aft obehdriga inte far &tkomst till dricksvattnet. System for drift och
dvervakning av dricksvattenproduktionen och distributionen ska skyddas mot att
obehdriga far dtkomst dit. En handlingsplan ska upprattas fér hur sabotage och annan
skadegorelse riktad mot vattenverk och distributionsanléggningar kan upptéckas och
skadeverkningar avhjdlpas.
LIVSFS 2008:13, 4-7 §§

N17  [Almé&nna hygienregler Fragor:

Ar lokalerna &ndamalsenliga enligt livsmedelslagstiftningens krave
Uppfylls kraven om utrustning, personlig hygien och instruktioner/ utbildning?

Lagstéd:

Verksamhetsutévare som producerar dricksvatten eller tilhandahdller det frdn en
distributionsaniéggning eller tank ska uppfylla foéljande krav i bilaga Il fill
Europaparlamentets och r&dets férordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om
livsmedelshygien:

. allmé&nna regler for livsmedelslokaler i kapitel I,

sdrskilda regler for lokaler i kapitel II,

transport i kapitel IV, med undantag foér punkt 4,

utrustning i kapitel V,

livsmedelsavfall i kapitel VI, med undantag foér punkt 2,

vattenforsdrning i kapitel VII, punkterna 1 a och 2,

personlig hygien i kapitel VIII,

livsmedelsprodukter i kapitel IX, punkterna 3, 4 och 8, samt

utbildning i kapitel XII.

IVSFS 2022:12, 8§

COONOOAWON




N25 [Information Arlig inrikining 2025

Fragor:

Lamnas féljande uppagifter fill konsumenten drligen och utan férfrégan, exempelivs p&
faktura eller digitalt i en app:

* Dricksvattenkvalitet

* Pris

* Vattenforbrukning

* Lank till webbplats med mer information

Finns féljande information p& internete

* Information om dricksvattenlevernatéren, vattenférsériningsomradet och
beredningsprocessen?

* Dricksvattenkvalitet

* Information vid potentiell fara fér ménniskors halsa?

* RA&d kring vattenférbrukning

* Sarskilda informationskrav for stérre vattenleverantdrer

Lagstéd:

Livsmedelsverkets uppfattning &r att den som producerar eller tillhandahdller minst 10 m3
dricksvatten per dygn i genomsnitt eller férsoérjer minst 50 personer med dricksvatten fran

en anléggning ska l&dmna den information som avses i artikel 17 i direktiv (EU) 2020/2184.

Ovriga anteckningar:



Checklista - Vattenverk 2026 ‘j' qum0r6

Verksamhet: Datum:
Nérvarande:
N Dricksvattenanldggningar
NO1 Anmdlan om betydande Ar verksamheten korrekt registrerad, har myndigheten ré&tt organisationsnummer
andringar registrerate
Lagstod:

I artikel 6.2 andra stycket i Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 852/2004
finns bestdmmelser om att livsmedelsféretagare ska se fill att den behdriga myndigheten
alltid har aktuell information om anldggningar, bland annat genom att underrétta
myndigheten om betydande &ndringar i verksamheten och om nedléggningar av
befinfliga anldggningar. Artikel 6.2 andra stycket ska dven tilldmpas pd& en
verksamhetsutévare som ska anmdla sina anléggningar for registrering enligt 3 §.

LIVSFS 2022:8, 11§

N19 [Faroanalys och kritiska Fragor:

styrpunkter Ar faroanalysen uppdaterad och relevant?

Ar faroanalysen faststélld och giltige

Ej anlédggningar < 10/50 regeln Innefattar faroanalysen alla delar av processen (dven ravatten och dess kvalitet)?2
Overvakas parametrar fér driftkontroll enligt krave

Lagstéd:

Verksamhetsutévare som producerar dricksvatten eller tilhandahdller det frdn en
distributionsanldggning ska identifiera och bedéma de faror som mdste férebyggas,
elimineras eller reduceras till en acceptabel niva (faroanalys). Vid faroanalysen ska
A&tminstone de parametrar som fértecknas i bilaga 1 beaktas.

Om det sker en férandring avseende ravattnet eller fdrsériningssystemet ska
faroanalysen, om det &r ndédvéndigt, revideras. Faroanalysen ska ses éver minst vart
sjétte ar.

LIVSFS 2022:12, 11§

Nar faroanalysen enligt 11 § visar att det ar ndédvandigt, ska ett eller flera permanenta
férfaranden grundade p& HACCP-principerna i enlighet med artikel 5.2 b-f i férordning
(EG) nr 852/2004 inrgttas, genomfdras och uppratthdllas.

LIVSFS 2022:12, 12§

Forfaranden enligt 11 och 12 §§ ska dokumenteras och det ska finnas rutiner som
sAkerstdller att dokumentationen ar aktuell.
LIVSFS 2022:12, 13§

All relevant dokumentation enligt 10 och 13 §§ ska bevaras under I&mplig tid, dock minst
sex ar.
LIVSFS 2022:12, 14§

N21 + [Undersdkningsprogram + Frégor:

N22 [undersdkningar Undersdks kvalitet pd utgdende vatten frdn vattenverket?

Foljer man faststallt undersdkningsprogram?

Analyseras proverna vd ett ackredieterat labb?2

Har man férdelat provtagningen dver tid och dver representativt utifrén
vattenférsériningsormade?

Lagstod

De krav pd undersokningar som framgdr av 17-21 §§ LIVSFS 2022:12 avses i denna
rapporteringspunkt. Verksamhetsutévaren ska genomféra regelbundna undersékningar
av dricksvattnet for att se till att kvalitetskraven i bilaga 1 fill féreskrifterna uppfylls.

Verksamhetsutdvare ska folja det undersékningsprogram som kontrollmyndigheten har
faststallt. De prov som tagits enligt undersdkningsprogrammet ska analyseras pd ett
laboratorium som &r ackrediterat for dessa analysmetoder.

Kontroller utifrén kraven i 22-26 §§ LIVSFS 2022:12 rapporteras har.




N16 |Kvalitetskrav Fragor:
Kan dricksvattnet bedémas som hélsosamt och rent2
Innehdller det mikroorganismer, parasiter eller andra @&mnen som kan innebdéra en risk fér
mdnniskors hdlsa?
Uppfylls grénsvrdderna som anges i bilaga 1 till dricksvattenféreskrifterna?
Lagstéd:
Dricksvatten ska vara hdlsosamt och rent. Dricksvatten anses vara hélsosamt och rent
om det
1. inte innehdller mikroorganismer, parasiter och @&mnen i sddant antal eller sédana
halter att det utgér en potentiell risk fér ménniskors hélsa, och
2. uppfyller de grénsvd@rden som anges i bilaga 1.
For kallvatten gdiller fér parametrarna Escherichia coli och intestinala enterokocker i
stéllet de gransvérden fér dessa parametrar som anges i Livsmedelsverkets foreskrifter
(LIVSFS 2003:45) om naturligt mineralvatten och kéllivatten
LIVSFS 2022:12, 6§
De grénsvdrden som anges i bilaga 1 ska iakttas
1. fér utgdende dricksvatten fran ett vattenverk: efter avsiutad be redning innan det
distribueras,
2. fér dricksvatten som tillhandahdills frén en distributionsanldggning: vid den punkt i en
fastighet eller en anldggning ddr det tappas ur kranar som normalt anvands fér
dricksvatten,
3. fér dricksvatten som tillhandahdills frdn en tank: vid den punkt dér det tappas frén
tanken,
4. f6r dricksvatten som anvands i ett livsmedelsféretag: vid den punkt inom féretaget dar
det anvands, och
5. for dricksvatten som tappas i flaskor eller behdllare: vid den punkt dér det tappas i
flaska eller behdllare.
LIVSFS 2022:12, 7§

N14 [Atgdrder mot sabotage och Fragor:

annan skadegorelse riktad mot  |Finns system fér dvervakning av drift och dricksvattenproduktion?
dricksvattenanldggningar Har verksamheten en handlingsplan fér sabotage och annan skadegdrelse kan

upptdckas och férhindras?
Lagstod:
Livsmedelsféretagare som producerar dricksvatten ska vidta atgarder for att sékerstélla
att obehdriga personer inte kan beredas tillir&de fill ett vattenverk. Den som
tillhandahdller dricksvatten frén en distributionsanldggning ska vidta atgdrder fér att
sAkerstdlla aft obehdriga inte far &tkomst till dricksvattnet. System for drift och
dvervakning av dricksvattenproduktionen och distributionen ska skyddas mot att
obehdriga far dtkomst dit. En handlingsplan ska upprattas fér hur sabotage och annan
skadegorelse riktad mot vattenverk och distributionsanléggningar kan upptéckas och
skadeverkningar avhjdlpas.
LIVSFS 2008:13, 4-7 §§

N17  [Allm&nna hygienregler Fragor:
Ar lokalerna &ndamadilsenliga enligt livsmedelslagstiftningens krave
Uppfylls kraven om utrustning, personlig hygien och instruktioner/ utbildning?
Lagstod:
Verksamhetsutévare som producerar dricksvatten eller tilhandahdller det frdn en
distributionsanléggning eller tank ska uppfylla féljande krav i bilaga Il fill
Europaparlamentets och rédets férordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om
livsmedelshygien:
1. allmé&nna regler for livsmedelslokaler i kapitel I,
2. sarskilda regler for lokaler i kapitel I,
3. fransport i kapitel IV, med undantag fér punkt 4,
4. utrustning i kapitel V,
5. livsmedelsavfall i kapitel VI, med undantag fér punkt 2,
6. vattenforsdrjning i kapitel VII, punkterna 1 a och 2,
7. personlig hygien i kapitel VIII,
8. livsmedelsprodukter i kapitel IX, punkterna 3, 4 och 8, samt
9. utbildning i kapitel XIl.
LIVSFS 2022:12, 8§

N20 [Beredningskemikalier och Fragor:

filtermaterial

Anvdands ofilldtna beredningskemikalier i beredningsprocessen?

Lagstéd:

Verksamhetsutdvare som producerar dricksvatten ska sékerstalla att
beredningskemikalier och filtermaterial som kommer i kontakt med dricksvatten inte
direkt eller indirekt Gventyrar skyddet av mdanniskors hdlsa, inte har en negativ inverkan
pd vattnets farg, lukt eller smak, inte oavsiktligt framjar mikrobiell tillvéxt och inte
férorenar vattnet i hégre grad én vad som ér nddvandigt for det avsedda syftet.
Bilaga 2 innehdller en férteckning éver de beredningskemikalier som fér anvéndas vid
beredning av dricksvatten samt d&ndamal och villkor fér anvéndningen.

LIVSFS 2022:12, 16§




N25 [Information Arlig inrikining 2025

Fragor:

Lamnas féljande uppagifter fill konsumenten drligen och utan férfrégan, exempelivs p&
faktura eller digitalt i en app:

* Dricksvattenkvalitet

* Pris

* Vattenforbrukning

* Lank till webbplats med mer information

Finns féljande information p& internete

* Information om dricksvattenlevernatéren, vattenférsériningsomradet och
beredningsprocessen?

* Dricksvattenkvalitet

* Information vid potentiell fara fér ménniskors halsa?

* RA&d kring vattenférbrukning

* Sarskilda informationskrav for stérre vattenleverantdrer

Lagstéd:

Livsmedelsverkets uppfattning &r att den som producerar eller tillhandahdller minst 10 m3
dricksvatten per dygn i genomsnitt eller férsoérjer minst 50 personer med dricksvatten fran

en anléggning ska l&dmna den information som avses i artikel 17 i direktiv (EU) 2020/2184.

Ovriga anteckningar:



Checklista - Revision ’j'qumqré

Verksamhet: Datum:
Ndarvarande:

Lagstiftningsomrade Fragestdllning UA |A [EA
A Administrativa krav

AO1 Godkdnnande och Stéimmer uppgifterna Iimnade vid registreringen? Ex. org. Nr.

registrering av anldagningar Lagkrav: Livsmedelsféretagaren ska underrdtta kontrollmyndigheten om de anldggningar som
féretagaren ansvarar fér och de verksamheter som bedrivs ddr, s att de kan registreras. Se artikel
6 till férordning (EG) nr 852/2004.

och verksamheter

B Allman livsmedelsinformation

BO1 Allmd&nna krav och Informationen ska vara tydlig och 1att att férstd for slutkonsumenten.
skyldigheter Férordning (EU) 1169/2011, artikel 7, punkt 2

B02 Obligatorisk livsmedelsinformation, |Frégor:

innehall och presentation Hur sakerstdller VU att gésten kan f& information om allergener i livsmedel som inte @r
fardigférpackade?

Finns information alltid p& platse Eller &r den beroende av viss personal?

Finns fillr&cklig kunskap hos personalen?

Har VU kontrollerat att mdrkningen innehdller obligatoriska uppgiftere Om de sjalva
ansvarar fér markning, innehdller den de obligatoriska uppgifterna?

Fokusera pd:
olngrediensférteckning
o Allergener

o Datum

o Férvaringsanvisning
o Bruksanvisning

Lagstdd: Avsnitt 1 och 2 fill kapitel IV (artikel 9-28) i férordning (EU) nr 1169/2011
BO3 Obligatorisk livsmedelsinformation, |Kontroll utifrén relevant omréde.

nadringsdeklaration

B04 Frivillig livsmedelsinformation Verifiera att verksamheten har etft system som ser till att den frivilliga informationen om
mervdrdesvara pd menyn stdmmer. Anger de i sin meny att det &r ekologiskt, svenskt eller
en viss styckningsdetalj eller fisk2

Serveras det som stér p& menyn?e
Fokusera pd livsmedel som kan ge stor ekonomisk vinning att fuska med. Valj ett
livsmedel/ pastdende som ingdr i flera olika rétter och som VU anvénder mycket av.

Lagstod:

Livsmedelsinformationen ska vara korrekt, tydlig och 1att att férstd fér konsumenten. Se
artikel 7.2 i férordning (EU) nr 1169/2011. Kraven gdller all livsmedelsinformation, det vill
sdga infe enbart den obligatoriska informationen.

B99 Ovrig livsmedelsinformation Livsmedelsféretagare som I&mnar uppgift om allergener férst efter férfradgan frén
konsumenten, ska se till att det framgar tydligt — muntligen eller skriftligen — hur
konsumenten kan & tillgdng till uppgifterna.

LIVSFS 2014:4, 10 §

H Sparbarhet



HO1 Allmdanna best&dmmelser om Livsmedelsféretagare skall kunna ange varifrén de erhdllit ett livsmedel. | detta syfte skall
spdrbarhet livsmedelsféretagare ha system och férfaranden fér att kunna Iédmna denna information
fill behériga myndigheter.

Férordning (EG) 178/2002, artikel 18, punkt 2

J Grundférutsattningar, hygien

Jo1 Allmanna krav pd Férbjudet att si&ppa ut osékra livsmedel,
livsmedelssdkerhet (EG) 178/2002, artikel 14 punkt 1,2,4c &5

Incidentrapportering,
EG 178/2002, artikel 19 punkt 3

Mottagningskontroll, Livsmedelsféretagaren fér inte ta emot férorenade eller smittade
livsmedel, inkl kylkedjan,
(EG) 852/2002, bilaga I, kapitel IX, punkt 1

Rutin fér kontroll av leverantér, férbjudet att siGppa ut livsmedel som i tidigare led
hanterats i en ej godk&nd eller registrerad anldggning,
Livsmedelslagen (2206:804) 10 § punkt 2, férordning 178/2002, artikel 17 punkt 1

Fragor:
Hur agerar du om du fér en leverans med varor som saknar markning?

Jo2 Utformning och underhdil av Avfallsutrymme

lokaler och utrustning Avlopp

Belysning

Diskutrustning

Insektsn&t

Lokalernas férutsattningar fér god hygien
Lokalernas och utfrustningens skick
Lokalernas utformning

Méjlighet till handtvatt
Oml&dningsrum

Placering av toaletter
Rengdringsmajligheter
Skoéljmajligheter

Termometer

Tillgéng till toalett
Transporttemperaturer
Utrustningens skick

Utrymmen fér kyl- och frystérvaring
Ventilation

(EG) 852/2002, bilaga Il

Jo3 Hygien fére, under och efter Behdllare fér avfall

processen Bortférsel av avfall

Férvaring av farliga dmnen

Férvaring av livsmedel (kontaminering)
Hantering av livsmedel

Husdjur i lokalen

Rengdring av lokalen

Rengdring av utrustningen

(EG) 852/2002, bilaga Il

Fragor:

Vilka arbetssatt har ni vid rengdéring av detta?

Vilken utrustning &r sarskilt viktig att rengdra noga?

Hur ofta gdr ni rent ytor som kommer i kontakt med livsmedel, vilka beddmningar gor ni2




Jo4 Personlig hygien Personlig hygien och skyddskldder
Férordning (EG) 852/2004, bilaga Il kapitel VIl punkt 1

Material fér tvatt och torkning av hédnder
(EG) 852/2004, bilaga Il kapitel 1 punkt 4 samt kap. VIl punkt 1

Smittorisk frdn personalen
Férordning (EG) 852/2004, bilaga Il kapitel VIII

Smittorisk frdn personalen via toalett (delad med gdaster utan rutin)
(EG) 852/2004, bilaga Il kapitel VIlI

Fragor
Vad gér du om du blir ddlig efter lunch, hur ser beredskapen ut2
Visa mig vart ni tvattar hédnderna och hure

Jo5 Utbildning i hygien och Livsmedelsféretagare ska se fill att den personal som hanterar livsmedel instrueras
arbetsmetoder och/eller utbildas i livsmedelshygien pd ett sétt som ar anpassat till deras arbetsuppgifter.
Férordning (EG) 852/2004, bilaga Il, kapitel Xll, punkt 1

Joé Bek&mpning av skadedjur L&mpliga arbetssatt ska finnas for att bekédmpa skadedijur.
Férordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel IX, punkt 4

Jo8 Uppratthdllande av kylkedjan Livsmedelsféretagare ska kontrollera att kraven i livsmedelslagstiftningen uppfylls.
och uppfyllande av Livsmedel, i vilka skadliga mikroorganismer kan tillvéxa, fér inte férvaras i en hdlsofarlig
temperaturkriterier temperatur.

Férordning (EG) 178/2002, artikel 17, punkt 1, tilsammans med Férordning (EG) 852/2004,
bilaga Il, kapitel IX, punkt 5

Livsmedel ska finas p& ett satt som minimerar risken for tillvaxt av patogena
mikroorganismer och bildning av toxiner. N&r livsmedlen tinas fér de inte utsattas for
temperaturer som kan innebdra en halsorisk.

Férordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel IX, punkt 7

Fragor:
Anta att denna termometer gdr sénder, vad goér du dé2

Jo9 Material i kontakt med livsmedel [Material som anvdnds for inslagning och emballering far inte utgéra en kalla fill
(FCM) kontaminering.
Férordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel X, punkt 1

Alla féremadl och all utrustning som kommer i kontakt med livsmedel ska bestd av sédana
material att risken for férorening minimeras.
Férordning (EG) 852/2004, bilaga I, kapitel V, punkt 1b

Material som anvands fér inslagning skall lagras pd ett sGdant satt att det inte utsatts for
risken att kontamineras.
Férordning (EG) 852/2004, bilaga ll, kapitel X, punkt 2

Hur hanterar ni &teranvdndning av férpackningar?

Hur sékerstéller du att férpackningar som ni anvénder ér sékra?

K HACCP-baserade forfaranden

KO1 Faroanalys och kritiska styrpunkter|Livsmedelsféretagare ska ha rutiner och arbetssatt for sékra livsmedel grundade pd de sd
kallade HACCP-principerna. Den férsta av dessa principer innebdr att man identifierar
faror som maste férebyggas, elimineras eller reduceras till en acceptabel nivd. Man ska
ocksd identifiera kritiska styrpunkter dar kontroll &r nddvandig fér att eliminera eller
reducera dessa faror.

Férordning (EG) 852/2004, artikel 5, punkt 1 och 2a och b

Exempel pa fragor

Hur ser du p& HACCP-systemet?

Hur har ni t&nkt/ kommit fram fill de har farorna?

Ovriga anteckningar:



Checklista - Kontakimaterialverksamheter “

Verksamhet: Datum:
Ndarvarande:
Lagstiftningsomrade Fragestdlining UA A EA

(e] Anmadalan om registrering av kontaktmaterialverksamhet

Q01 [Anmdlan om registrering av kontaktmaterialverksamhet Verksamheter som tillverkar, féréidlar eller importerar kontaktmaterial
och som omsdtter &ver 80 000 kr eller berdknas tillverka, férddia eller
importera mer Gn 1000 enheter ska IGta registrera sig. 2 kap LIVSFS
2023:5

Q02 Allmdnna krav - alla kontaktmaterial
Allm&nna krav - alla kontaktmaterial Materialen fér inte dverféra sina bestdndsdelar till livsmedel sé att:
* Det utgdr en fara fér manniskors hélsa

* Medfér oaceptabel férandring av livsmedlet, eller

* medfor en férsémring av deras organoleptiska egenskaper
Konsumenten fér inte vilseledas genom mdrkning, marknadsféring
eller presentation

Artikel 3 (EG) 1935/2004

Q03 Mdrkning - alla kontakitmaterial
Markning - alla kontaktmaterial Sdkerstdller kontaktmaterialverksamheten att de mérkningsuppgifter
som krdvs finns och atfélier produkterna pd ett korrekt satt innan de
sldpps ut p& marknaden?

Material och produkter som &nnu inte kommit i kontakt med livsmedel
ska atféljas av:

* orden "fér kontakt med livsmedel"

* en specifik uppgift om anvéndningsomrdde, ex soppsked
*symbol enligt bilaga Il i (EG) 1935/2004

* anvisning fér anvéndning

* namn eller frmanamn och adress

* fillricklig markning/ identifiering for sparbarhet

* gdllande aktiva och infelligena material - tilldtna
anvandningsomrdden

Artikel 15 (EG) 1935/2004

Q04 Sparbarhet - alla kontaktmaterial =i
Spdérbarhet - alla kontaktmaterial Fragestallning:

Har verksamheten ett system fér sparbarhet av de material och den
utrustning som dr avsedd att komma i kontakt med livsmedel?
Lagkrav:

Tillverkare och importérer ska ha ett system for spdrbarhet ett steg
bakdat och ett steg framat i leveranskedjan, ej vid férsalining direkt till
kund.

Artikel 17 (EG) 1935/2004

QO

o

God tillverkningssed/ material eller produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel - alla kontaktmaterial

God tillverkningssed Arlig inrikining 2026

Har verksamheten rutiner fér god tillverkningssed, finns det ett
kvalitetssakringssystem och kvalitetskontrollsystem?2

Artikel 5 & 6 i (EG) 2023:2006

Q06 Material och produkter av plast som dér avsedda att komma i kontakt med livsmedel

Material och produkter av plast som &r avsedda att komma i Fragor

kontakt med livsmedel Begdr verksamheten in férklaring om dverensstémmelse (DoC) av
sina leverantérer av plaste

Upprattar verksamheten en DoC fér material/ produkter av plast som
de levererare

Finns obligatoriska uppgifter i DoC enligt bilaga IV i (EU) 10/20112 Se
I6sblad

Finns dokumentation som styrker uppgifterna i DoC?2

Lagkrav

"l alla handelsled utom detalihandel ska finnas en DoC i enlighet med
artikel 16 (EG) 1935/2004 fér material och produkter av plast.

"DoC ska utférdas av féretagaren och innehdlla uppgifter enligt
bilaga IV (EU) 10/2011"

"DoC ska vara utformad s& att materil och produkter l&tt kan
identifieras samt férmyas om vésentliga férandringar i
sammansdttningen eller tillverkningen féréndrar migrationen eller det
finns nya vetenskapliga uppgifter.”

Artikel 15 (EU) 10/2011 samt bilaga IV samma férordning

Q07 Material och produkter av keramik, regenerad cellulosafilm (cellofan) och nappar av elastomer eller gummi



Material och produkter av keramik, regenerad cellulosafim Fragor med lagkrav:

(cellofan) och nappar av elastomer eller gummi Keramik: Upprdttar kontaktmaterialverksamheten en férklaring om
Sverensstétmmelse (DoC) fér de material och produkter av keramik
som de slépper ut p& marknaden, innehdller DoC ratt uppgifter enligt
lagkraven, finns dokumentation som styrker uppgifterna? 5 kap. 6-8
§§ (LIVSFS 2023:5).

Finns I&mplig dokumentation (typ av analys, uppgift om
férhallandenna vid testet och namn och adress fill laboratorium) som
styrker att produkterna foljer grénsvarden for bly och kadmium enligt
5 kap. 3-5 §§ (LIVSFS 2023:5)

Regenerad cellulosafilm: Anvdnds endast filldtna &mnen enligt 4
kap. 1 § LIVSFS 2023:52 Upprdattar verksamheten DoC nér s& behdvs?
(vid saluhdllande i handelsled fére detalinandel, ej material dar det
ar uppenbart att materialet &r avsett for livsmedel) 4 kap. 6 § LIVSFS
2023:5.

Gummi och elastomerer: Begrénsningar i hur mycket nitroserbara
damnen och nitrosaminer som far avges under s@rskilda
testbetingelser, 6 kap. samt bilaga 3 fill (LIVSFS 2023:5)

For andra produkter av gummi gdlller relevanta krav i (EG) 1935/2004
och (EG) 2023/2006.

Q08 Material och produkter av atervunna plastmaterial och plastprodukter avsedda att komma i kontakt med livsmedel

Atervunnen plast Fragor:

* Begdr verksamhet som férddlar &tervunnen plast in DoC for varje
sats dtervunnen plast?

* Upprattat verksamheten DoC fér varje sats som de leverar ut?
Innehdller DoC de uppgifter som ska finnas enligt bilaga Il i férordning
(EU) 2022/16162

* Anvénds en lamplig materialdtervinningsteknike Exempelvis PET-
plast eller materialatervinning frd produktkretslopp i en sluten och
kontrollerad kedja? Bilaga | (EU) 2022/1616

Material och produkter, aktiva och inteligenta material och proodukter avsedda att komma i kontakt med livsmedel

Aktiva och inteligenta material (EG) 450/2009

Anvdndning av bisfenol A i lack och ytskikt samt begrénsad anvdndning av vissa epoxiderivat i material och produkter avsedda att
Bisfenol A och anvéndning av vissa epoxiderivat (EU) 2018/213 och férordning (EG) 1895/2005

Bisfenol A: Grénsvdarde for specifik migration, 0,05 mg/kg for ytskikt
och lack. Artikel 2.1 (2018:212)

Vissa epoxiderivat: Regler fér begrédnsad anvéndning i material och
produkter avsedda fér livsmedel, (EG) 1895/2005

Q99 Ovriga krav - alla kontaktmaterial

Ovriga krav Har kan kontroll av andra krav i férordning (EG) nr 1935/2004 som inte
ryms inom &vriga rapporteringspunkter rapporteras

Bvrig noteringar




